
BALADIN ITALIAN ALLEY

De couleur jaune paille, cette bière est claire et avec
une mousse fine, blanche, moyennement persistante.
Ses parfums idéalement équilibrés, faits de notes
végétales, parfois florales, et d’agrumes (sans oublier
une légère saveur de croûte de pain) sont une
invitation à la dégustation.

Cette légèreté se confirme en bouche - grâce
notamment au faible degré alcoolique - et fait écho
aux arômes délicats du houblon et, dans une
moindre mesure, de la céréale, le tout exalté par des
senteurs d’agrumes et de fleurs. Une bière qui se boit
toute seule, au corps léger, sobre et frais, et qui invite
à des dégustations longues et savoureuses.

Ingrédients

Water, barley malt, hops, mix of citrus zest in variable proportions, yeast.

Caractéristiques

Grade alcoolique: 4,8%
Plato grade: 12
Couleur (EBC): 10-12
Niveau d'amertume (IBU): 27-30
Température de dégustation: 8-10°C

Appariements

Il s’agit d’une bière très polyvalente. Vous pouvez la boire avec des fougasses, hamburgers,
pâtes et des produits du street food en général. Excellente avec des fromages légers ou des
salades savoureuses.
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24L

© Copyright 2026 Baladin


