ALLA CARTA /A LA CARTE

ANTIPASTI / STARTERS

Porro bruciato, toma d’feja occells, tartufo nero pregiato .12

Burnt leek, goat cheese, black truffle

Palamita affumicata, crema di taralli, cime di rapa,
stracciatella di burrata .75

Smoked bonito, taralli cream, turnip greens, burrata cheese

Crudo di manzo, brodo aromatico, funghi, tartufo .75

Raw beef, aromatic broth, mushrooms, truftle

Lingua di vitello cotta a bassa temperatura, bagnetto verde .74

Low temperature veal tongue, parsley sauce

PRIMI / FIRST COURSES

Pasta mista di Gragnano, cozze, fagioli e triglie .75

Pasta and bean soup, mussels and mullet

Dopp1o raviolo di faraona, toma d’alpeggio
al burro emulsionato, fondo bruno .74

Guinea fowl and Valcasotto cheese ravioli, butter and veal sauce

Spaghetto di Gragnano alla colatura di alict e limone .15

Gragnano spaghetti anchovy sauce and lemon zest

Tagliatelle a1 carciofi alla brace, salsa all'uovo, pecorino .74

Taghatelle with grilled artichokes, pecorino cheese, egg cream

SECONDI / MAIN COURSES

Coscia d’anatra “az agricola greppi” confit, pure di mela .74

Duck leg confit, apple puree

Animella di vitello dorata al burro salato,
riduzione di mosto, criollo .76

Scalded sweetbreads, malt wort, chocolate

Trancio di orata scottato, carciofi, patate ratte .79

Scalded slice of sea bream, artichokes, potatoes ratte

Filetto di bue grasso, fondo d1 vitello, pastinaca alla vanigha .25

Pan-seared ox fillet, veal sauce, parsnip

NUOVA
STAGIONE,
NUOVO
MENU

PERCORSI

DEGUSTAZIONE / TASTE
4 portate con abbinamenti di birra .50
4 courses beer pairing menu
Porro bruciato, toma d’feja occelli, tartufo nero pregiato

Doppio raviolo di faraona, toma d’alpeggio

al burro emulsionato, fondo bruno

Animella di vitello dorata al burro salato,

riduzione di mosto, criollo

Dessert

L=

VISTO CHE CI SIAMO / SINCE WE’RE AT IT
Menu a mano libera dello Chef .60

Tasting menu (6 courses)

Aperitivo, entreé, 2 antipasti, primo, secondo, pre-dessert, dessert

Con abbinamento di 6 birre .78

Suggestes pairing of 6 beers

LC=ow

Coperto .2

L=

I menu vengono serviti per I'intero tavolo,
qualora venissero effettuate variazioni ai menu proposti,
potrebbe essere applicata una maggiorazione di prezzo.

Menus are to be served to the whole table,
all of the dishes are directly chosen by our chef,
each variation can lead to a variation of the price



